
  

OUVERT LES MIDIS DU MARDI AU SAMEDI,
JEUDI SOIR, VENDREDI SOIR ET SAMEDI SOIR.

Les Demoiselles
C R Ê P E R I E  -  P I Z Z E R I A

CARTE DU RESTAURANT

B O I S S O N S

B O I S S O N S
C H A U D E S

NOS BLINIS SARRASIN 
SAUMON FUMÉ 7.00€
CHÈVRE CHAUD 7.00€
ANDOUILLE À LA TOMATE 7.00€
GRATINÉ Lardons, emmental 7.00€

NOS CASSOLETTES
ANGEVINE Rillauds, oignons, emmental, crème 7.00€
À L’ESPAGNOLE Tomate, chorizo, poivrons, emmental 7.00€

S A L A D E S

E N T R É E S

MIDI EXPRESS
14.50€

GALETTE DU JOUR
ou PIZZA DU JOUR

+ FROMAGE
+ DESSERT DU MOMENT

FORMULE DÉTENTE 
20.00€

ENTRÉE AU CHOIX
+ GALETTE DU JOUR

ou PIZZA DU JOUR
DESSERT DU MOMENT

MENU ENFANT  10.00€  - 12 ans
SIROP À L’EAU

+ GALETTE ou PIZZA ENFANT (jambon, fromage, tomate) 
ou NUGGETS FRITES

+ TÊTE À TOTO ou GLACE 1 BOULE

APÉRITIF MAISON 3.00€
KIR BRETON ou KIR VIN BLANC cassis, pêche, mûre 3.00€
KIR PÉTILLANT cassis, pêche, mûre 5.00€
MARTINI ROUGE ou BLANC 4.50€
MOJITO 5.00€
WHISKY JACK DANIEL’S 5.50€
RICARD 4.00€
BIÈRE PRESSION LICORNE 25cl  3.00€  33cl  4.00€  50cl  5.80€
BIÈRE PRESSION LEFFE 25cl  3.60€  33cl  4.80€  50cl  6.40€
BIÈRE PIAUTRE 5.00€
BIÈRE SANS ALCOOL HEINEKEN 0.0%   33cl 3.50€
JUS DE FRUITS orange, pomme, abricot, tomate 3.50€
COCA COLA, FUZETEA,  ORANGINA, PERRIER, LIMONADE 3.50€
SIROP À L’EAU 1.60€
EVIAN, SAN PELLEGRINO  50cl  3.00€   |   1L  4.00€
CIDRE PRESSION VAL DE RANCE 

La bolée  3.00€   |   25cl  4.00€   |   50cl  6.00€   |   1L  10.00€  
CIBRE BOUCHÉ VAL DE RANCE brut/doux 75cl  10.00€
DIGESTIFS 5.50€
Cointreau, Grand Marnier, Peppermint, Menthe pastille, Calvados,
Cognac, Cognac Amandes, Poire, Baileys 

CAFÉ / GRAND CAFÉ 1.70€ / 3.00€ 
CAFÉ CRÈME 3.00€
CAPPUCCINO 3.50€
THÉ, INFUSIONS 3.00€

MAÎTRE DE CHAIS 2.00€
CHIANTI 3.50€
ANJOU VILLAGE 4.00€
SAUMUR CHAMPIGNY 4.50€
BORDEAUX  5.00€

VINS ROSÉS
CINSAULT 2.00€
BARDOLINO CHIARETO 3.50€
ROSÉ DE LOIRE 4.00€
CÔTES DE PROVENCE 5.00€

VINS BLANCS
SAUVIGNON 2.00€
MUSCADET SUR LIE 3.50€
QUINCY 5.00€
COTEAUX DU LAYON 5.00€

LES PÉTILLANTS
SAUMUR BRUT 5.00€
CHAMPAGNE 
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SALADE VERTE 4.50€
SALADE FRAÎCHEUR 8.00€
Tomates, champignons, oignons, thon, poivrons
SALADE TOURAINE 11.00€
Blinis de chèvre chaud, lardons, tomates
SALADE DE L’ANJOU  11.00€
Rillauds, pommes de terre, oignons, tomates
SALADE SUDISTE 12.00€
Roquefort, magret de canard fumé, champignons, tomates

L E S  F O R M U L E S

Suivez-nous



BEURRE ou SUCRE 4.00€
BEURRE SUCRE ou MIEL ou CITRON 5.00€
CONFITURE Fraise, abricot ou myrtille 5.00€
CHOCOLAT MAISON 6.00€
CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON 6.00€
NUTELLA 6.00€
FLAMBÉE Cointreau, Calvados ou Grand Marnier 7.50€
CARAÏBES Chocolat, noix de coco râpée, chantilly  8.00€
PETITE DOUCEUR Chocolat, caramel au beurre salé, chantilly 8.00€
AMANDINE Caramel au beurre salé, chantilly, amandes 8.00€
AFTER-EIGHT Chocolat, glace menthe-chocolat, Pipper, chantilly 9.00€ 

C R Ê P E S  D E  F R O M E N T

COUPE LIÉGEOISE  8.50€
Glace chocolat ou café ou caramel, chocolat chaud maison, chantilly
DAME BLANCHE Glace vanille, chocolat chaud maison, chantilly 8.50€
COLONEL Sorbet citron vert, Vodka 8.50€
BANQUISE 9.00€
Glace menthe-chocolat, chocolat chaud maison, Pipper, chantilly 
COUPE AU CHOIX Vanille, chocolat, cassis, fraise, citron vert, café 
menthe-chocolat, caramel au beurre salé, rhum-raisin. 

1 BOULE  3.00€  |  2 BOULES  5.00€  |  3 BOULES  6.50€
DESSERT DU MOMENT 5.00€
PROFITEROLES 8.00€
CAFÉ GOURMAND 8.50€

Tout supplément : 1.50€

P I Z Z A S

D I V E R S

G L A C E S  E T  D E S S E R T S

STEAK HÂCHÉ CHAROLAIS (150g) frites salade 10.00€
FAUX-FILET (env.200g) frites salade 16.00€
ASSIETTE DE FRITES 4.50€
ASSIETTE DE FROMAGES 5.50€

B U R G E R S
LE CLASSIQUE 15.00 €
Bœuf haché Charolais, ketchup, Cheddar, tomate, oignons,
sauce Aurore, frites, salade
LE RACLETTE 15.00 €
Bœuf haché Charolais, ketchup, Cheddar, tomate, oignons,
sauce Aurore, fromage à raclette, frites, salade
LE BREIZH 16.00 €
Blinis de sarrasin, bœuf haché Charolais, crème de moutarde à 
l’ancienne, Cheddar, tomate, oignons, sauce Aurore, andouille de 
Guéméné, frites, salade 

Prix Nets Taxes et Service Compris.  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Pour votre santé, mangez 5 fruits et légumes par jour. Les plats «faits maison» sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 

MARGHERITA  11.00€
Sauce tomate, cantal, mozzarella
ROMANA  12.00€
Sauce tomate, cantal, jambon, mozzarella
REINE  13.00€
Sauce tomate, cantal, jambon, champignons, mozzarella
PESTO 13.00€
Sauce tomate, cantal, chèvre, pesto, tomates confites, mozzarella
CANNIBALE  14.00€
Sauce tomate, cantal, bœuf haché, oignons, cheddar, oeuf
CURRY  14.00€
Sauce tomate, cantal, poulet, oignons, curry, mozzarella
CALZONE  14.00€
Sauce tomate, cantal, jambon, œuf, crème, mozzarella
MONTAGNARDE 14.00€
Sauce tomate, cantal, pommes de terre, oignons, lardons,
fromage à raclette, mozzarella
ORIENTALE  14.00€
Sauce tomate, cantal, merguez, chorizo, poivrons, mozzarella 
GUÉMÉNÉ 14.00€
Sauce tomate, cantal, andouille de Guéméné, oignons, crème, mozzarella
ANGEVINE 14.00€
Sauce tomate, cantal, champignons, mini-rillauds, oignons, mozzarella
NORVÈGE 15.00€
Sauce tomate, cantal, saumon fumé, oignons, crème fraîche, mozzarella
4 FROMAGES 15.00€
Sauce tomate, cantal, roquefort, chèvre, fromage à raclette, 
crème, mozzarella
4 VIANDES 15.00€
Sauce tomate, cantal, kebab de dinde, chorizo, jambon, lardons, 
oignons, mozzarella

G A L E T T E S  100% SARRASIN

BEURRE DEMI-SEL 3.50€

COMPOSEZ VOTRE GALETTE
1 INGRÉDIENT 6.50€  |  2 INGRÉDIENTS 7.50€  |  3 INGRÉDIENTS  8.50€

4 INGRÉDIENTS 9.50€  |  5 INGRÉDIENTS 10.50€
Les ingrédients : Jambon blanc, oeuf, emmental, fondue de tomates, lardons, 
champignons, oignons, crème fraîche, salade.

LES SPÉCIALES
BIQUETTE Chèvre, miel, magret de canard fumé, salade, noix 11.00€
FORESTIÈRE Emmental, champignons, crème, lardons 13.00€
BRETONNE 13.00€
Emmental, fondue de tomates, Andouille de Guéméné, crème frâiche
SAVOYARDE 14.00€
Pommes de terre, oignons, lardons, emmental, fromage à raclette, crème
DAUPHINE Pommes de terre, emmental, saumon fumé, crème 15.00€
ST JACQUES Noix de St Jacques, fondue de poireaux, crème 16.00€


